
広 報 か い づ か 令和元年7月(5)　第956号

10
時
～
11
時
に
子
ど
も
同
伴
で

市
子
育
て
支
援
セ
ン
タ
ー
へ

◆
土
曜
版　

つ
ど
い
の
ひ
ろ
ば

　

「
お
ひ
さ
ま
」(

申
込
不
要)

　

パ
パ
も
マ
マ
も
一
緒
に
あ
そ

び
ま
し
ょ
う
！
水
あ
そ
び
も
楽

し
め
ま
す
！
（
雨
天
は
室
内
あ

そ
び
で
す
）
お
じ
い
ち
ゃ
ん
、

お
ば
あ
ち
ゃ
ん
も
一
緒
に
お
越

し
く
だ
さ
い
。

日
時　

８
月
３
日(

土)

午
前
10

時
～
正
午

対
象　

就
学
前
の
子
ど
も
と
保

護
者

場
所
・
申
込
・
問
合
せ
先　

市
子
育
て
支
援
セ
ン
タ
ー
☎
０

７
２
・
４
６
８
・
８
２
２
４

　

フ
ァ
ミ
リ
ー
サ
ポ
ー
ト

　

セ
ン
タ
ー
講
座

◆
ア
フ
リ
カ
の
た
い
こ
で

　

あ
そ
ぼ
う

日
時　

８
月
５
日(

月)

午
前
10

時
30
分
～
11
時
30
分

場
所　

保
健
・
福
祉
合
同
庁
舎

３
階
大
会
議
室

対
象　

親
子
20
組(

定
員
に
な

り
次
第
締
切)

講
師　

河
辺
知
美
さ
ん(

太
鼓

奏
者)

申
込
・
問
合
せ
先　

フ
ァ
ミ

リ
ー
サ
ポ
ー
ト
セ
ン
タ
ー
☎
０

７
２
・
４
３
３
・
７
０
５
０

　

　

児
童
扶
養
手
当

　

８
月
の
手
続
き

◆
現
況
の
届
出
・
ひ
と
り
親
家

庭
医
療
の
更
新

　

児
童
扶
養
手
当
を
受
け
て
い

る
か
た
は
必
要
書
類
を
添
え
て

提
出
し
て
く
だ
さ
い
。
現
況
届

は
、
引
続
き
手
当
が
受
給
で
き

る
か
ど
う
か
を
調
べ
る
大
切
な

も
の
で
す
。
届
出
が
な
い
と
１

月
期
か
ら
の
手
当
が
受
け
ら
れ

ま
せ
ん
。

　

ま
た
、
手
当
を
受
け
て
い
る

か
た
の
ひ
と
り
親
家
庭
医
療
の

更
新
も
同
時
に
行
い
ま
す
。

届
出
・
更
新
期
間　

８
月
１
日

(

木)

～
30
日(

金)

◆
未
婚
の
児
童
扶
養
手
当
受
給

者
へ
の
臨
時
・
特
別
給
付
金

　

児
童
扶
養
手
当
の
現
況
届
と

同
時
に
申
請
受
付
を
し
ま
す
。

対
象　

次
の
す
べ
て
を
満
た
す

か
た

①
11
月
分
の
児
童
扶
養
手
当
の

支
給
を
受
け
る
父
ま
た
は
母

②
本
年
10
月
31
日
時
点
で
、
こ

れ
ま
で
に
婚
姻(

法
律
婚)

を
し

た
こ
と
が
な
い
か
た

③
本
年
10
月
31
日
時
点
で
、
事

実
婚
を
し
て
い
な
い
か
た

申
請
期
間　

８
月
１
日(

木)

～

令
和
２
年
２
月
３
日(
月)

支
給
額　

１
万
７
５
０
０
円

支
給
時
期　

令
和
２
年
１
月
以

降◆
児
童
扶
養
手
当
の
振
込

　

８
月
期(

４
～
７
月
分)

の
児

童
扶
養
手
当
を
８
月
９
日(

金)

に
受
給
者
口
座
へ
振
込
み
ま
す
。

届
出
・
申
請
・
問
合
せ
先

子
ど
も
福
祉
課
☎
０
７
２
・
４

３
３
・
７
０
２
１

　

就
業
支
援
講
習
会

　

ひ
と
り
親
家
庭
の
父
・
母
や

寡
婦
の
か
た
が
対
象
で
す
。

パ
ソ
コ
ン
初
級
①

　

ワ
ー
ド
の
基
礎
と
エ
ク
セ
ル

３
級
講
習
で
す
。

期
間(

８
回)

　

10
月
６
日
～
12

 

市
子
育
て
支
援
セ
ン

 

タ
ー
参
加
者
募
集

◆
妊
婦
さ
ん
の
た
め
の

　

ス
タ
イ
講
座

　

赤
ち
ゃ
ん
の
た
め
に
、

「
マ
マ
の
オ
リ
ジ
ナ
ル
ス

タ
イ
」
を
作
っ
て
み
ま
せ
ん

か
。
妊
婦
さ
ん
同
士
の
交
流

や
赤
ち
ゃ
ん
と
マ
マ
の
つ
ど

い
の
見
学
も
同
時
に
出
来
ま

す
よ
。

日
時　

７
月
19
日(

金)

午
後

２
時
30
分
～
３
時
40
分

対
象　

市
内
在
住
の
妊
婦
の

か
た

定
員　

10
人(

定
員
に
な
り

次
第
締
切)

◆
お
ひ
さ
ま 

え
ん
に
ち

　

(

申
込
不
要)

日
時　

７
月
24
日(

水)

午
前

10
時
30
分
～
11
時
30
分

対
象　

就
学
前
の
子
ど
も
と

保
護
者

◆
親
子
教
室

「
あ
そ
び
の
ひ
ろ
ば
」

日
時(

全
７
回)

　

８
月
２
日

～
９
月
13
日
、
毎
金
曜
午
前

10
時
～
11
時
30
分

対
象　

２
歳
～
就
園
前
の
子

ど
も
と
保
護
者

費
用　

３
０
０
円(

お
や
つ

代
７
回
分)

申
込　

７
月
26
日(

金)

午
前

　向学心に富みながら家庭の経済的理由により修学が困難なかたで、
学生の保護者が本市に住民票のあるかたに限ります。(所得制限あり)
申込期間　８月１日(木)～30日(金)※土・日・祝日除く
対象　①奨学金：大学・短大・専修学校(修業年限２年以上)に在学中
のかた②入学支度金：令和２年４月に大学・短大・専修学校(修業年
限２年以上)に推薦入試・ＡＯ入試などで進学予定のかた
※通信課程は除く、一般入試は１月に募集予定です。
※高等学校・中等教育学校の後期課程・高等専門学校に進学予定のか
たは１月に募集予定です。

申込・問合せ先　学校教育課☎072－433－7108

市奨学資金貸付制度奨学生

※入学支度金の貸与額は、１万円単位です◆奨学金貸与額

区　分 奨学金(月額) 入 学 支 度 金
大
学
･

短
大

専
修
学
校

国公立

国公立

私　立
専門課程

20,000円 200,000円　〃
250,000円　〃

(短大)

(４年制)

(修業年限２年)

(修業年限３年以上)

　　 200,000円　〃

250,000円　〃
20,000円

15,000円

50,000円　〃

50,000円

私　立

以内

15,000円

月
１
日
、
日
曜
午
前
10
時
～
午

後
４
時(

11
月
10
日
は
休
み)

場
所　

高
槻
市
立
総
合
市
民
セ

ン
タ
ー

定
員　

25
人(

多
数
の
場
合
は

抽
選)

受
講
料　

７
０
０
０
円

締
切　

９
月
６
日(

金)

消
印
有

効申
込
方
法　

往
復
は
が
き
に
、

講
座
名
・
住
所
・
氏
名
・
年

齢
・
職
業
・
電
話
番
号
・
志
望

動
機
・
保
育
の
有
無(

対
象
は

２
歳
～
就
学
前
、
氏
名
・
年

齢)

を
記
入
の
上
、
郵
送

申
込
・
問
合
せ
先　

〒
５
４
０

‐
０
０
１
２　

大
阪
市
中
央
区

谷
町
５
‐
４
‐
13　

大
阪
府
谷

町
福
祉
セ
ン
タ
ー
内　

母
子
家

庭
等
就
業
・
自
立
支
援
セ
ン

タ
ー
☎
06
・
６
７
６
２
・
９
４

９
８

募集

ルーローハンレシピルーローハンレシピ

《園庭開放》
場　所 電話番号

わきはまこども園
認定こども園橋本保育所
認定こども園永寿台保育園
貝塚南こども園
貝塚中央こども園
海塚保育所
ひさほ保育園
おおぞらこども園
東山こども園
まーぶるこども園
ひがし保育園
認定こども園こぎ幼稚園
認定こども園木島幼稚園
二色幼稚園
木島認定こども園
津田認定こども園
葛城認定こども園
三ツ松認定こども園

072－431－2151
072－423－0066
072－446－4387
072－432－4735
072－433－1319
072－432－7847
072－427－5688
072－432－5222
072－421－2005
072－438－2345
072－431－9006
072－422－1641
072－446－3901
072－433－3345
072－446－4139
072－422－1786
072－446－0227
072－446－7158

詳しくは平日午前９時～午後５時に直接お問合せください。

７月は
「少年非行・被害防止強調月間
　　　　　　暴走族追放強調月間」

「友の声　止める勇気と　聞く心」
子どもと大人が心を一つにして、非行の無い明るい社会を作り
ましょう。
問合せ先　青少年教育課☎072－433－7334

豚肉（うす切り）　　　　120ｇ
玉ねぎ　　　　　 　　　80ｇ
筍（水煮）　　　 　　　　20ｇ
干ししいたけ（スライス）　  2ｇ
生姜　　　　　　 　  1/3かけ
にんにく　　　　　　    1かけ
油　　　　　　　 　  小さじ2

（A）
だし汁　　　　         カップ1・1/5
濃口醤油　　　　   小さじ1・1/3
砂糖　　　　　　   小さじ2
酒　　　　　　　   小さじ1
オイスターソース 　小さじ2/3
（B）
片栗粉                           小さじ1
水　　　　　　　   小さじ1

材料（大人2人分、子ども1人分）　※大人1人分＝子どもの1.5人分

①豚肉、玉ねぎ、筍は食べやすい大きさに切る。
　しょうが、にんにくはみじん切りにする。
　干ししいたけは戻しておく。
②鍋に油を熱し、しょうが、にんにくを炒める。
　香りが出たら玉ねぎを加え、よく炒める。
③豚肉、筍、干ししいたけを加えて炒め合わせ、
   （A）を入れてやわらかくなるまで煮る。
④（B）でとろみをつけ、ご飯の上にかける。

東京オリンピック・パラリンピック ホストタウン★貝塚市

広　告


